Таблица №1
Критерии оценки качества

	1
	Физико-химические показатели

Пищевая ценность 

Соответствие среднесуточного значения содержания химического состава в комплексном обеде дневной норме по Рациону №4 – 5 Баллов

Больше нормы – 3 Балла

Не соответствие – 0 Баллов
	Дневная норма содержания химического состава в рационе №4, гр.


	Максимальное количество баллов
	Участник №1
	Участник №2
	Участник №N

	
	
	
	
	Среднесуточное значение содержания химического состава в комплексном обеде
	Количество баллов
	Среднесуточное значение содержания химического состава в комплексном обеде
	Количество баллов
	Среднесуточное значение содержания химического состава в комплексном обеде
	Количество баллов

	
	Белки, гр.
	65
	5
	
	
	
	
	
	

	
	Жиры, гр.
	45
	5
	
	
	
	
	
	

	
	Углеводы, гр.
	181
	5
	
	
	
	
	
	

	
	Калорийность, ккал.
	1428
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Компонентный состав

Соответствие среднесуточного значения содержания компонентов в комплексном обеде дневной норме по Рациону №4 -1,25 Баллов

Больше нормы-1 Балл

Не соответствие – 0 Баллов
	Дневная норма в граммах по Рациону №4


	Максимальное количество баллов
	Участник №1
	Участник №2
	Участник №N

	
	
	
	
	Среднесуточное значение содержания компонентов в комплексном обеде
	Количество баллов
	Среднесуточное значение содержания компонентов в комплексном обеде
	Количество баллов
	Среднесуточное значение содержания компонентов в комплексном обеде
	Количество баллов

	
	Хлеб пшеничный/ржаной
	100/100
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Мука пшеничная
	15
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Крупа, макароны
	15
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Картофель
	150
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Овощи
	25
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Томат-пюре
	3
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Сахар
	45
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Масло растительное
	10
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Мясо
	100
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Рыба
	50
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Масло сливочное
	15
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Молоко, молоко питьевое, жирностью не менее 2,5%
	200


	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Сметана, жирностью 10%
	20
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Творог, жирностью не более 9%
	110
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Яйцо
	¼шт.
	1,25
	
	
	
	
	
	

	
	Чай
	0,5
	1,25
	
	
	
	
	
	

	3
	Состав комплексного обеда:


	Максимальное значение в баллах
	Участник №1
	Участник №2
	Участник №N

	
	Салат
	5
	
	
	

	
	Первое блюдо (супы)
	5
	
	
	

	
	Второе блюдо (основное блюдо, гарнир)
	5
	
	
	

	
	Напитки (чай/молоко)
	5
	
	
	

	4
	Меню-раскладка
	Максимальное значение в баллах
	Участник №1
	Участник №2
	Участник №N

	
	На 7 дней
	5
	
	
	

	
	На 10 дней
	10
	
	
	

	
	На 12 дней
	15
	
	
	

	
	На 14 дней
	20
	
	
	

	5
	Органолептические показатели (Представить на конкурс: котлета домашняя, пюре картофельное, борщ украинский)
	Максимальное значение в баллах
	Участник №1
	Участник №2
	Участник №N

	
	Внешний вид
	4
	
	
	

	
	Консистенция
	4
	
	
	

	
	Цвет
	4
	
	
	

	
	Запах
	4
	
	
	

	
	Вкус
	4
	
	
	

	
	Итого:
	Максимальное количество баллов (Вmax)
	Максимальное количество баллов Участника №1(Вmax1)
	Максимальное количество баллов Участника №2(Вmax2)
	Максимальное количество баллов Участника №N(ВmaxN)

	
	
	100
	
	
	


